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«Лучше усваиваются те знания, 
которые поглощаются с аппетитом» 

Анатоль Франс 

Как разбудить «аппетит» учеников к новым познаниям?

Как сделать каждый урок интересным и необычным?

Иванова А.Е. https://www.anna-evgenievna.ru 



Кухонный инвентарь 
(оборудование, оформление)

Название «блюда»
Цель приготовления «блюда»
Состав, компоненты 

(содержание)

Технологическая карта изысканных 
блюд

Иванова А.Е. https://www.anna-evgenievna.ru 



КОМПЛИМЕНТ ОТ ШЕФА
Методитка ПиМ

 Салат из экзотических 
технологий

«Плюсы» и «минусы» Как усилить «плюсы» и 
ослабить «минусы»

1.Положительное  

2.Отрицательное  

Иванова А.Е. https://www.anna-evgenievna.ru 



Инновационное рагу приемов + 
                Острые приправы к урокам

Тайну этого рецепта предлагаю вам   вспомнить и внести в 
наше меню приемы и игры, которые помогали вам пробудить   
 интерес к учебе. 



Можно ли приготовить 
яблочную шарлотку без 
яблок и всего за 5 
минут?

ВОПРОС

Иванова А.Е. https://www.anna-evgenievna.ru 



Устали от ежедневной 
подГотовки!?

НЕЙРОСЕТЬ



5 бесплатных нейросетей, которые помогут
 учителю подготовиться к уроку

Поиск и 
подбор 

материалов

Разработка 
заданий и 

тестов

Создание 
скрипта

аудио или 
видео

Создание 
презентаций

Адаптация и 
генерация 

текстов

Perplexity + + + +
DeepSeek + + + +

YandexGPT + + + +

Kimi + + + +

Kling +

https://www.perplexity.ai/
https://yandex.cloud/ru/services/yandexgpt


Образовательная 
дегустация 

“Фудпейринг”
Модельная апробация идей

Foodpairing— метод сочетания различных 
продуктов и напитков друг с другом. 
Его цель — найти идеальные гастрономические 
пары, учитывая ароматы и вкусы продуктов.



“

ЧЕК-ЛИСТ «Критерии урока по 
ФГОС» 



Инновационное рагу приемов + 
                Острые приправы к урокам



Инновационное рагу приемов + 
                Острые приправы к урокам



Мы отлично 
поработали!

 Но не стоит почивать 
на лаврах. В трудные времена мы 

едины. Школа поддержит 
каждого педагога и 

сотрудника.

Инновации даются 
непросто, но они 

дают каждому 
ресурс развития

Нам предстоит 
сделать серьёзный 

рывок! 
Но дело того стоит))



выполненные на отдельных карточках. Насытились?

- Я съел бы ещё  …

- Больше всего мне понравилось …

- Я почти переварил … 

- Я переел …

- Хочу добавки …

Насытились?
- Я съел бы ещё  …
- Больше всего мне понравилось …
- Я почти переварил … 
- Я переел …
- Хочу добавки …
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